
--- MENÙ ---

PANE e OLIO: con farina di Riso e Orzo germogliati, Semi misti e Olio Evo 
monocultivar dritta - Marina Palusci  (1)                                                                                                                                           5€ 

CROSTONE Hummus di ceci, Peperone papaccella (Pres. Slow Food) (1)                                               5€  

CROSTONE Ventresca di Tonno di Ramon Pena, crema di Olive e Pomodorini (1,4)                    6,5€

PIATTINO APERITIVO (4 assaggi a nostra scelta) (1,7,8,12)                                          3€ a persona 

TAGLIERE Selezione mista di Salumi e Formaggi d’eccellenza (1,7,8,12)                                  26€

BABATOAST Pizza Rossa di Babalab, Cotto Branchi Speciale e Gorgonzola in crema (1,7) 10€

SALAM VECC D’LÀ DOJA - Salumificio Tomasino                                                             12€

ACCIUGHE del mar Cantabrico “Rosalita” e Burro di Normandia (1,4,7,12)                               15€

POLLO IN CARPIONE di Casa Rossi  (1)                                                                               10€

INSALATA di Segale e Avena con Pomodorini, Ceci e Torzella Riccia (cavolo antico) (3)  13€ 

INSALATA RUSSA, ACCIUGHE AL VERDE E VITEL TONNÈ (1,3,4,7,10)                              14€
- Possibilità di scegliere il singolo piatto -

PIATTO INSALATA verde con radicchio, Oro Nero, Finocchi, Arance e Nocciole (1,3,4,7,10)  12€ 

DOLCE DEL GIORNO secondo disponibilità                                                                        7€

Acqua microfiltrata 50 cl 1,5€ - Caffè Illy 2€

 VEGANO
Coperto sempre incluso. 

I lievitati sono prodotti da Babalab forno,  L’Alvà forno diffuso e Ilo Pane Pensiero.
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze  sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio.



ACQUE GASTRONOMICHE
CHATELDON Effervescente Naturale

Notata da Luigi XIV (Re Sole) verso il 1650, grazie ai consigli del suo medico. Dopo un’iniziale sensazione 
di salato sulla punta della lingua, vi è la piacevolezza dell’effervescenza naturale di quest’acqua. 75cl 9€ 

SPUMANTI calice 120 ml

BILLECART-SALMON - PN 30%, 30% CH, 40% M - Champagne Extra Brut AOC  16€ cal. / 65€ bott.

L’ARCHETIPO Maresco - Brut Nature Salento IGP 2024 7€ cal. / 29€ bott.

L’ARCHETIPO  Susumaniello - Brut Rosè Salento IGP 2024 7€ cal. / 29€ bott.

BIANCHI calice 120 ml

PIERRE MOREY - Aligotè - Bourgogne Aligotè AOC 2023  8,5€ cal. / 42€ bott.

SALVATORE BERTOLINO - Catarratto - “Fuitina” Terre Siciliane IGP 6€ cal. / 28€ bott.

macerato IL TUFIELLO - Campania IGT “Sancho Panza” 2020 7€ cal. / 34€ bott.

ROSATI calice 120 ml

L’ARCHETIPO - Primitivo - “Rosato di Primmitivo”  Puglia IGP 2025  5€ cal. / 23€ bott.

ROSSI calice 120 ml

BONIPERTI - Nebbiolo - Colline Novaresi DOC “Carlin” 2024  6€ cal. / 24€ bott.

BONIPERTI - Nebbiolo - Fara DOC ““Barton”” 2022  8€ cal. / 40€ bott.

L’ARCHETIPO  Primitivo “Mistico” 2022  8€ cal. / 35€ bott.

CHATEAU MUSAR - Cab. Sauvignon, Cinsault, Grenache - Hochar Père et Fils 2020 12€ cal. / 47€ bott.

SAKE calice 100 ml

Chiedici un consiglio e lasciati sorprendere 8€ cal.

LIQUORI E PASSITI calice 80 ml

MULASSANO Aperitivo - Liquore corroborante delle Alpi 8€ cal. / 40€ bott. 70cl

MULASSANO Barolo Chinato Ricetta Tradizionale Storica 10€ cal. / 58€ bott. 50cl

MARCO DE BARTOLI  Marsala «pre British» Vecchio Samperi   14 cal. / 74€ bott. 75cl

MARCO DE BARTOLI  Marsala Superiore Oro Vigna La Miccia   10 cal. / 45€ bott. 50cl


